
S TA R T E R S
Edamame Spice (100 Gramas)
Vagem japonês temperada com flor de sal e azeite 
trufado.

Sunomono Mix (120 Gramas) 
Pepino japonês no molho cítrico com mix de pescados.

Sunomono (100 Gramas) 
Salada de pepino marinado finalizado com gergelim 
moído.

Ebi Roll (4 Unidades)
Camarão empanado envolto em uma lâmina de salmão 
com cream cheese. Finalizado com molho tarê, 
gergelim e cebolinha.

Super Ebi Roll (4 Unidades) 
Camarão empanado, envolto com uma lâmina de 
salmão, cream cheese, finalizado com queijo brie 
selado, geleia de pimenta e amêndoas.

Salada Noir (12 Lâminas)
Finas lâminas de salmão ou atum cobertas com mix de 
folhas verdes, tomate cereja e laranja regadas com 
molho de ostra, pesto de manjericão e gorgonzola. 
Finalizado com picles de cebola roxa, macadamia 
ralada, amêndoas e flor de sal. 

Ceviche Clássico (120 Gramas) 
Cubos de peixe branco marinados ao molho do chef, 
laranja, calda de maracujá, creme de abacate e 
pimenta biquinho. Finalizados com raspa de limão 
siciliano e ovas de massago.

Ceviche Noir (120 Gramas) 
Mix de pescados marinados ao leite de tigre, laranja, 
pimenta biquinho, creme de abacate, calda de maracujá 
e picles de cebola roxa. Finalizados com raspa de limão 
siciliano e ovas de massago.
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TA R TA R E S
Tartar Shake Oyster (120 Gramas) 
Cubos de salmão temperados com molho de ostra 
crocante especial. Finalizado com raspas de limão 
siciliano e ovas de massago.

Tartar de Parmesão (120 Gramas) 
Cubos de salmão e atum com creme de parmesão 
levemente selados finalizado com molho Noir e raspas 
de limão siciliano.

Tartar Tamago (120 Gramas) 
Cubos de salmão cobertos com creme de omelete 
trufado levemente selados. Finalizado com molho Noir 
e ovas de massago.

Tartar Massago (120 Gramas) 
Cubos de salmão e atum com massago, gema de ovo 
de codorna, azeite trufado. Finalizado com molho de 
ostra e chips de batata doce.

Tartar Tuna Fish (120 Gramas) 
Cubos de atum com azeite de alho, cebolinha, gema de 
ovo de codorna e sal do Himalaia. Finalizado com 
molho de ostra e chips de batata doce.

Tartar Maguro Tamago (120 Gramas) 
Cubos de atum temperados com lichia, óleo de 
manjericão, raspa de ovo maturado e pistache ralado. 
Finalizado com molho mossô.

Tartar Salmão trufado (120 Gramas) 
Cubos de salmão temperados com azeite trufado e 
pimenta togarashi e espuma cítrica. Finalizados com 
raspa de salmão e ovas de massago.

Tartar Blue Cheese (120 Gramas) 
Cubos de pescados cobertos com creme de queijo 
gorgonzola levemente selados. Finalizado com molho 
tarê e farofa do chef.

Tartar Noir 120 (Gramas) 
Cubos de mix de pescados temperados com molho de 
ostra e geleia de pimenta. Finalizado com crispy de 
batata doce.

55

55

55

55

55

58

55

58

55

Contém glúten Contém lactose

Contém glúten Contém lactose

Contém glúten Contém lactose

Contém glúten Contém lactose

Contém glúten Picante

Contém glúten Picante

Picante



H O S S O M A K I S
Hossomaki de Salmão (8 Unidades)

Hossomaki de Atum (8 Unidades)

Hossomaki de Camarão (8 Unidades)

Hossomaki de Pepino (8 Unidades)
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U S S U Z U K U R I S
Carpaccio de Salmão Passion (16 Lâminas)
Finas lâminas de salmão com molho de maracujá, 
azeite trufado, flor de sal e raspas de limão siciliano.

Carpaccio de Salmão Oyster (16 Lâminas)
Finas lâminas de salmão com molho de ostra, azeite 
trufado e massago. Finalizado com farofa do chef.

Ussuzukuri Barriga de Salmão Trufado 
(16 Lâminas)
Finas lâminas de barriga de salmão regadas com azeite 
trufado, flor de sal e raspas de limão siciliano. 
Finalizado com ovas de massago.

Ussuzukuri de Polvo (14 Lâminas)
Finas lâminas de polvo temperadas com pimenta 
togarashi, regadas ao molho Noir, pesto de rúcula e 
finalizadas com massago.

Carpaccio de Atum Misso (16 Lâminas) 
Finas lâminas de atum com molho misso e azeite de 
alho. Finalizadas com raspa de laranja.

Ussuzukuri de Peixe branco (16 Lâminas)
Finas lâminas de peixe branco com pesto de rúcula, 
raspas de limão siciliano. Finalizadas com sal do 
Himalaia, pimenta togarashi e ovas de massago.
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J O E S
Joe de Salmão (Dupla)

Joe de Vieira Trufada (Dupla)
Salmão coberto com vieira selada finalizada 
com azeite trufado, raspas de limão siciliano,
flor de sal e ovas de tobico. 

Joe de Vieira com Lichia (Dupla)
Lichia coberta com uma lâmina de salmão, Vieira, 
cream cheese e cebola roxa. Finalizado com molho 
de ostra.

Joe de Codorna (Dupla)
Salmão coberto com gema de ovo de codorna 
levemente selado. Finalizado com fio de azeite trufado 
e flor de sal.

Joe Brie com Amêndoas (Dupla)
Salmão com queijo brie levemente selado. Finalizado 
com geleia de pimenta e amêndoas.

Joe de Blue Cheese (Dupla)
Salmão com creme de gorgonzola levemente selado. 
Finalizado com fio de tarê e farofa do chef.

Joe de Tamago Trufado (Dupla)
Salmão com creme de omelete trufado levemente 
selado. Finalizado com azeite trufado e flor de sal.

Joe de Creme de Parmesão (Dupla)
Salmão com creme de parmesão levemente selado. 
Finalizado com geleia de pimenta e raspas de limão 
siciliano.

Joe Ebi Crocante (Dupla) 
Salmão com camarão empanado. 
Finalizado com tarê e cebolinha.

Joe de Maracujá (Dupla)
Salmão com calda de maracujá. Finalizado com raspas 
de limão siciliano.

19

43

45

35

29

29

29

29

29

25

150

69

69

S E L E Ç Õ E S
Seleção de sashimi contemporânea
16 Unidades: 4 Blue Cheese, 4 Salmão Brie, 4 Tamago 
Trufado, 4 Barriga de Salmão.

Seleção de niguiris
10 Unidades: 2 Salmão, 2 Atum, 2 Peixe Branco, 
2 Polvo e 2 Vieiras.

Seleção de joes 
10 Unidades: 2 Ebis Crocante, 2 Maracujá, 2 Brie com 
Amêndoas, 2 Blue Cheese e 2 TamagoTrufado.
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R O L L S
Roll Filadelfia de Salmão ou Atum (5 Unidades)

Roll Blend Avocado Spice (5 Unidades) 
Salmão e atum com cream cheese coberto com lâminas 
de abacate, geleia de pimenta e tarê. Finalizado com 
farofa do chef.

Roll Oyster (5 Unidades)
Salmão com cream cheese coberto com lâmina de 
salmão e molho de ostra. Finalizado com crispy 
crocante, raspas de limão siciliano e cebolinha.

Roll Noir Black (5 Unidades)
Camarão empanado, aspargo, crosta de gergelim 
negro. Finalizado com maionese Noir levemente 
apimentada e ovas de massago.

Roll Ebi Onion (5 Unidades)
Salmão, camarão empanado, cream cheese e cebola 
roxa. Finalizado com molho picante e ovas de massago.

Roll Camarão Avocado (5 Unidades)
Camarão empanado com cream cheese, lâmina de 
abacate, maionese picante e molho tarê. Finalizado com 
crispy de batata doce.

Roll Salmão Goma (5 Unidades) 
Salmão empanado com cream cheese, coberto com 
lâminas de salmão. Finalizado com molho goma (molho 
feito com gergelim e pimenta) e crispy crocante.

Roll Ebi Brie (5 Unidades) 
Camarão empanado com cream cheese, lâmina de 
salmão e queijo brie selado. Finalizado com geleia de 
pimenta e amêndoas.

Roll Salmão Crocante (5 Unidades)
Recheado com salmão crocante, cream cheese, coberto 
com omelete trufado e molho tarê. Finalizado com 
cebolinha e gergelim moído.
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P O K E S

Poke Mix
Mix de pescados com molho de ostra.

Poke de Salmão Crocante 
Salmão empanado com molho tarê.

Poke de salmão grelhado
Salmão grelhado com molho tarê.

Poke spice
Salmão ou atum com geleia de pimenta.

Poke de camarão cozido
Camarão cozido com molho de ostra.

Poke de atum
Atum com molho misso.

Poke vegano
Mix de cogumelos no molho tarê.
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C O M B I N A D O S
Sushi Mix - 15 Peças 
5 Rolls, 5 Niguiris e 5 Joes de Salmão 

Combinado Tradicional - 19 Peças 
6 Sashimis, 5 Rolls, 4 Hossomakis, 2 Joes e 2 Niguiris 

Combinado Contemporâneo - 15 Peças
5 Rolls, 5 Joes, 5 Sashimis e 1 Mini Tartar.

Combinado do Chef - 17 Peças 
Peças Únicas Selecionadas pelo chef: 5 Sashimis, 5 
Niguiris, 5 Rolls, 2 Joes e 1 Mini tartar.

Combinado Contemporâneo - 38 Peças
12 Sashimis, 10 Rolls, 8 Joes, 8 Niguiris e 1 Mini Tartar.
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Todos acompanham:
Arroz ou Mix de folhas, Abacate, Manga, Tomate Cereja, 
Chips de batata doce, edamame, sunomono e cream cheese.



S A S H I M I S
Sashimi de Salmão (6 Lâminas)

Sashimi de Atum (6 Lâminas)

Sashimi de Peixe Branco do Dia (6 Lâminas)

Sashimi de Polvo (6 Lâminas)

Sashimi Crispy (14 Lâminas)
Lâminas de salmão com crispy de batata doce. 
Finalizado com molho noir.

Sashimi Blend (14 Lâminas) 
Lâminas de salmão com molho tarê e geleia de 
pimenta. Finalizado com crispy de batata doce. 

Salmão Brie (6 Lâminas) 
Salmão com queijo brie selado. Finalizado com geleia 
de pimenta e amêndoas.

Salmão Tamago (6 Lâminas) 
Salmão com creme de omelete trufado levemente 
selado. Finalizado com sal rosa do Himalaia. 

Salmão Blue Cheese (6 Lâminas) 
Salmão com creme de queijo gorgonzola, molho tarê e 
farofa do Chef.

Salmão Parmesão (6 Lâminas)
Salmão com creme de parmesão, geleia de pimenta 
finalizado com raspas de limão siciliano.

Tataki Salmão ou Atum com Mix de folhas 
(6 Lâminas)
Salmão ou atum selado com molho tarê e gergelim, 
mix de folhas, laranja, molho de ostra, amêndoas e 
cebola roxa. Finalizado com raspa de limão siciliano.
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T E M A K I S
Temaki Salmão ou Atum

Temaki Filadelfia de Salmão

Temaki Ebiten
Camarão empanado com cream cheese e arroz. 
Finalizado com tarê e cebolinha.

Temaki Avocado Spice
Cubos de salmão e atum com abacate.
Finalizado com geleia de pimenta.

Temaki Salmão Crispe 
Cubos de salmão com molho de ostra 
e crispy de batata doce.
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N I G U I R I S
Niguiri de Salmão (Dupla)

Niguiri de Atum (Dupla)

Niguiri de Polvo (Dupla)

Niguiri de Peixe Branco (Dupla)

Niguiri de Barriga de Salmão (Dupla)
Barriga de salmão levemente selada com azeite 
trufado. Finalizado com raspas de limão siciliano, 
flor de sal e ovas de massago.

Niguri de Atum Avocado (Dupla)
Atum com uma fina lâmina de abacate finalizado com 
maionese Noir.

Niguri de Peixe Branco com Pesto (Dupla)
Peixe branco com pesto de manjericão e gorgonzola.

Niguiri de Vieira Trufado (Dupla)
Vieira selada com sal do Himalaia e azeite trufado. 
Finalizado com raspas de limão-taiti e ovas de tobico.
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